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La planche apéro
(charcuteries et fromages)

1 4,90€

Rillettes de poulet réti & lancienne 890¢

Les entrées du jour ardoise (quantité limitée) 620€

Les ceufs mayonnaise, pickles de légumes 6°0€
% Le gaspacho du moment 6°0¢

LES VIANDES

Le plat du jour ardoise (quantité limitée) 14-90¢€

Le jambon grillé au cidre frites et salade 14-90¢

Le steak & cheval (» 150 grs) frites et salade 16°0¢

Steak haché, oignons confits, ceuf sur le plat

Le tartare de boeuf (~ 180 grs) 17-°0€

préparé par vos soins, frites et salade

et ses condiments

Le burger du moment, frites et salade 18:90¢€

La maxi brochette de boeuf (~ 200 grs) 19°0€
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marinée aux épices cajun, frites et salade

Lentrecéte francaise (~ 300 grs), frites et salade ~ 29-°0€
Sauce au choix

LES POISSONS

Le poisson du jour (ardoise, quantité limitée) 14-90€
Le fish and chips de cabillaud, frites et salade 172°0¢€
Pavé de thon (» 200 grs) & la plancha, 19°0€

Huile de tomates confites & citron vert,
écrasé de pommes de terre et petits léegumes

LES RISOTTOS ET PATES

Risotto aux champignons 15°0¢€
Pesto et noisettes torréfiées

Tagliatelles fraiches au pesto 16:°°¢€
Burrata crémeuse et tomates cerises confites

Risotto de poulet thai 18:90¢€
Creme de coco et curry rouge, noix de cajou

Tagliatelles & la créme de crustacés 18:20€
Brunoise de légumes & crevettes

LE BAGEL

Le Bagel, frites et salade 18:20€
Pain bagel, guacamole, creme mascarpone

a la moutarde a lancienne, saumon gravelax, crevettes,
pickles de legumes

LES SALADES

La Seguin 18:°0€
Salade, tomates cerises, ceuf au plat, croustillants de cheévre,
pommes fruits poélées, lard réti, noix, pickles de léegumes

La César 18:20¢
Salade, tomates cerises, ceuf dur, aiguillettes de poulet
pané, grana pétales, creme aux herbes, pormmes grenailles
et croltons

La tomate burrata 1890¢€
Concassé de tomaites fraiches, burrata crémeuse, jambon
aux herbes, lard croustillant, roquette, grana pétales, pesto

La poke de la mer 18:20€
Riz mariné, concombre, choux rouge, crevettes,

saumon gravelax, sauce soja, pickles de léegumes

& graines de sésame

La poke veggie 18°0€
Riz mariné, concasse de tomaites fraiches, concombre, radlis,
choux rouge, guacamole, sauce sojg, pickles de légumes
& graines de sésame/noix de cajou
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BOISSONS FRAICHES

Sirop & leau (25cl) 250€
Fraise, menthe, citron, grenadine, péche, violette

Limonade (33 cl) 350€
Diabolo (33 cl) 370€

Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Perrier  4+2°€
(33cl)

Orangina, Fuztea (25 cl) 4:20€

Jus de fruits (25 cl) 4:20€
Orange, pomme, abricot, ananas, tomates

EAUX MINERALES

Evian (50 cl) 390€
Evian (11) 5:50€
San Pellegrino (50 cl) 390€
San Pellegrino (1) 5:50€

BOISSONS CHAUDES

Expresso ou décaféiné 2:20€
Café allongé 2:30€
Café noisette 240€
Café creme 30¢
Thé /Infusion 30€
Chocolat chaud 360€
Café / chocolat viennois 4:60€
Cappuccino 4:60€
APERITIFS

Kir au vin blanc (12 cl) 4:50€

Cassis, mUre, péche
Pétillant Blanc de Blancs (12 cl) 7:°°€
Saint Charles Du Roy

Martini (6 cl) 5.00€
Rouge ou blanc

Porto rouge (6 cl) 5.00€
Ricard (2 cl) 300€
Clan Campbell (4 cl) 600¢€
Gin, Vodka, Rhum (4 cl) 600¢€
Jack Daniel’s (4 cl) 800¢€
Aberlour 10 ans (4 cl) 800¢€
Rhum Diplomatico (4 cl) 800¢€
BIERES

Pression

15cl 25cl 33cl 50cl
1664 350€ 4,20€ G20€ G90€
Grimbergen 390€¢ 520€ g40€ 8,80€

Moment 3,90€ 5,20€ 6,40€ 8,80€
DIGESTIFS

Get 27, Get 31 (4 ) 600¢
Cognac (4 cl) 800€
Calvados (4 cl) 8:00€

CIDRE

Cidre Brut Val De Rance (25cl) 59°€

Cidre normand
Michel Bréavoine (75 cl) 1300€

VIN PETILLANT

Pétillant Blanc de Blancs (75¢cl) 28°°€
Saint Charles De Roy

VINS

VERRE (15cl)
Blanc, rosé, rouge

Vin De Pays D'Oc IGP 4:°0€
Chardonnay, Merlot, Cinsault
Vignerons de Fontes
Cotes-de-Gascogne «1 grives» 520€
Domaine Tariquet

PICHET
Blanc, rosé, rouge

Vin De Pays D'Oc IGP
Chardonnay, Merlot, Cinsault
Vignerons de Fontes

Y4 pichet (25 cl) 900€
¥ pichet (50 cl) 16°0¢€

BOUTEILLE de 75 cl

ROUGE

Chinon 2150¢€
Domaine Sourdais

Médoc Cru Bourgeois 2350€
Chéteau des Tourelles

Montagne Saint-Emilion 265°¢

Chéteau Roc de Marchand

BLANC

Muscadet Sévre et Maine/Lie 21°%€
Domaine des Enclos

Sauvignon « La Bretonniére »  23:5°€
IGP Domaine Cormerais-Branger

Cote de gascogne «1¢ grives» 265°€
Domaine Tariquet

ROSE
Le Valjo igp Méditerranée  25°0€

Domaine Val Joanis

SALLE DE RECEPTION
PRIVATISABLE

Découvrez notre espace de 300 m?
divisibles pour événements
d’entreprise, cocktail, repas d’affaires...

Et pour vos événements privés :
mariage, baptéme, anniversaire...

LIVRAISON DE PLATEAUX REPAS :
nous contacter
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