La planche apéro
(charcuteries et fromages)

La rillettes de poulet réti & lancienne 7:90¢€
Les entrées du jour ardoise (quantité limitée) 6°0¢
L f i ick 2 20€ . . .
es ceufs mayonnaise, pickles de legumes 6 Sirop & leau (25 cl) 25%€  Cidre Brut Val De Rance (25cl) 5©0€
Le potage du moment 6°0€ Fraise, menthe, citron, grenadine, péche, violette .
L de 52t 350¢ Clc'ire norrr)cmd. voc
Imonade (33 cl) Michel Bréavoine (75 cl) 13
Diabolo (33 cl) 370€
; ; Ty ,90€ , : \ Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Perrier  4+20€
Le plat du jour ardoise (quantité limitee) 13 Les entrées du jour ardoise (quantité limitée) 55l
. . . : ,90€ . p 2 St
Le jambon grillé au cidre frites et salade 13 ou les ceufs mayonnaise, pickles de légumes Orangina, Fuztea (25 cl 420¢  Pétillant Blanc de Blancs (75cl) 25°0€
> N : ,90€ ; i
Le steak & cheval (~ 150 grs) frites et salade 15 ou le potage du moment ‘ Jus de Ffruits (25 cl) 420€  SaintCharles Du Roy
Steak haché, oignons confits, ceuf sur le plat ENTREE # PLAT Orange, pormme, abricot, ananas, tomates
Le tartare de boeuf (* 180 grs) 16°0€
Strigsgiggia/grsﬂssoms, frites et salade ou VERRE (15 cl)
L ise de boeuf (<180 rs), frites et salad 170€ PLAT + DESSERT | ¢s plats du jour ardoise Evian (50 cl) 350€  Blanc, rosé, rouge
nggg%rLsgho?x ceut | Tt grs), Trites el salade ), viande ou poisson (quantité limitée) Evian (1) 5°€  \in De Pays D'Oc IGP 4,90€
. L 17:90€ 16 ou le jambon grillé au cidre, frites et salade San Pellegrino (50 cl) 35%€  Chardonnay, Merlot, Cinsault
La maxi brochette de volaille a la Normande San Pellegrino (1 1) 500€  Vignerons de Fontes
(% 250 grs) (creme et champignons) d 5%0€
frites et salade B Cotes-de-Gascogne ’
Leb d ¢ Frit  salad 17:50€ ENTREE + PLAT Domus by Uby (mcelleux)
€ burger du moment, rites et satade + DESSERT Les desserts du jour ardoise (quantité limitée) Expresso ou décaféing 210¢€
. . ,90€ ; 3
Lol g e o planche e ou @ solode de it ras e PIOUET
~ 90€ anc, rosé, rouge
Pommes de terre Grenaille et petits légumes 19 ou le fromage blanc Café noisette 2:30€ ) ’
; 5t ; s0€ (nature, miel ou coulis fruits rouges) 5 cre z00e Vin De Pays D'Oc IGP
Le camembert d'Isigny réti au miel 20 ' Café creme Chardonnay, Merlot, Cinsault
Charcuteries, pommes de terre Grenaille Thé / Infusion 399€  \ignerons de Fontes
et salade Chocolat chaud 35%€ 1, pichet (25 cl 800¢
L'entrecéte francaise (~ 300 grs), frites et salade 28°0€ Café / chocolat viennois 4°0¢ pichet (50 cl) 14.00€
Sauce au choix - L'assiette de fromages Cappuccino 4:50€
Parfums glace : €t salade BOUTEILLE de 75 cl
- Vanille (glace aux ceufs a la vanille de bourbon de Madagascar) ROUGE
. . . N 20€ Ch . : ; : / R X
Le poisson du jour ardoise (quantite limitée) 13 ge %cr?:.gil;g:\bgi:h(:)j:;;:eur cacaotée et maltée du Jivara lactée Kir au vin blanc (12 cl 459€  Cotes-du-Rhone 2150€
Le fish and chips de cabillaud, frites et salade 1720¢€ : § TRV 20€ Cassis, mare, péche Les Seppes
soc - Caramel (avec sauce au caramel et morceaux de caramel) Les desserts du jour ardoise (quantité limitée) 6 patillant Blanc de Bl 1 el 7:00€ R 92.00€
Le retour de péche a la creme de crevettes 19 - Nougat (morceaux damandes, pralinés, pistache et nougat) ' ] e etillant Blanc de Blancs (12 cl) Cotes’-de-Bourg '
Pommes de terre Grenaille et petits légumes La salade de fruits frais 6’ Saint Charles Du Roy Coudrée Nodoz
2 - i ,00€
Parfums sorbet : A la menthe fraiche Martini Eid) 5 Blaye Cétes de Bordeaux 2500€
o 3 o 9 Rouge ou blanc
- Fruits des tropiques (ananas, mangue, passion, citron vert) 90€ Bel-Enclos
Le fromage blanc 6 Porto rou 00€
) . ] ) : ge (6¢l) 5
Risotto courgettes et champignons snackés, 14-°0€ Myrtille Nature, miel ou coulis fruits rouges icard 300€  BLANC
huile de Pesto - Yuzuy, Citron-vert e 6:00€ 0€
,90€ Clan Campbell (4 cl) g Touraine Sauvignon 214
Tagliatelles fraiches aux petits légumes, 14:°0¢ : ‘ i La mousse au chocolat 7 . :
hu?le de pesto P 9 1 boule : 3'°°€ 2 boules: 5’8°€ 3 boules : 75%¢€ €clats de nougatine et cacahuétes Gin, Vodka, Rhum (4 cl) 600€ Domaine de la Rochette
. N N s0€ - supplément coulis ou creme fouettée sucrée 1:00€ 1 ) Soe Jack Daniel’s (4 cl) 80%€  Coétes-de-Gascogne 2500¢€
Tagliatelles fraiches & la carbonara 15 La tarte tatin pomme poire 8 Aberlour 10 ans (4 cl) gooe Domus by Uby
Risotto crémeux aux crevettes snackées, 18:°0¢€ Creme fraiche Rhum Diplomatico (4 | gooe Meelleux
huile de cacahueétes et vinaigre balsamique Lo broah s wi g.o0e Cheverny 25,00€
H 8,90€ perdue Domaine le Portail
La Normandine Caramel beurre salé et glace nougat
1 boule caramel, 1 boule nougat, cacahuetes caramélisées, .
La Savoyarde 17:20€ coulis caramel, creme fouettée sucrée Le maxi chou profiterole 820€ L L L L ROSE
Salade, saucisse paysanne fumeée, croustillant de reblochon, La Muyrtille 8:20€ 15cl 25cl 33cl S0c Tarani Comté de Tolosan 2150¢€

oceufsur le plat, tomates cerises, champignons frais

La Fermiere

17,90€

1 boule vanille, 1 boule myrtille, myrtilles fraiches, coulis,
creme fouettée sucrée

Le finger chocolat orange 8:90¢

Biscuit sablé, ganache chocolat et gelée d'orange

1664 350€ 4,20€ G20€ G90€
Grimbergen 3°0€ 520€ g40€ g.80€

s ) . 90€ E20€ @,40€ Q,80€
Salade, éminceé de poulet, camembert pané, ‘ e k 5 g90€ La tartelette aux myrtilles 820€ Moment 3 5 64°€ 8
ceuf sur le plat, lardons, champignons frais, tomates cerises a Citron meringuee
La Salade Océane 17.90€ 2 k\)oules guzq C|tron,’eclc|ts de meringues, coulis, Le café gourmqnd 8,5o€
A créme fouettée sucrée
Salade, crevettes, saumon gravelax, billes de mozzarella, tomates 5 00€
cerises, pickles de légumes, creme citronnée et toast grillé La Tropique g20€ Lethé gourmand 9 Get 27, Get 31 (4 cl) 6:00€
1 boule fruits des tropiques, 1 boule yuzu citron, compotée Coghac (4 cl) 8:00€
d'ananas, coulis, creme fouettée sucrée Calvados (4 cl) 8.00¢€

Le Hot Dog Roll Montagnard, frites et salade

'I 8,90€

f LaNormandine

Commurnication -06 79 68 23 71 -Sauf erteurs typographiques - abus d'alcoo est dangereux pour la santé - Prix et TTC, senvice compris - Ne pas jete surl voe publigue.

Création

contact@lanormandine.fr

Pain brioché, saucisse paysanne fumée, béchamel,
creme de reblochon, pickles de légumes, oignons frits

Végétarien




