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LES ENTREES

La planche apéro mixte a partager 13:50€
Fromages et charcuteries

Les entrées du jour ardoise (quantité limitée)  6°0€

Les ceufs mayonnaise 690¢
La tomate, burrata crémeuse a l'huile d'herbes
et pignons de pin 7:°0€

Crostinis de camembert pané sur salade verte
et chips de pancetta 7:90€

LES SALADES ET CLUB SANDWICH

La salade césar du chef 16:20¢€
Salade, tomates, oeuf dur, poulet croustillant, grana pétales,
cro(tons et creme au vinaigre de cidre

La salade Italienne 16:°°¢
Salade, tomates, avocat, jambon cru, pancetta, mozzarella
di buffala panée, croltons, oignons frits et grana pétales

La poké bowl 16:9°¢
Quinoa, tomates, soja, avocat, dés d'ananas, concombre,
saumon mariné au citron vert, pickles de légumes et huile
thai

Le club sandwich 14:20€
Pain toasté, jambon italien aux herbes, salade, tomates,
oeuf dur, mayonnaise, frites et salade

LES VIANDES

La viande du jour ardoise (quantité limitée) 13:%0€
Le steak a cheval 15°0€
Steak haché, oignons confits, oeuf sur le plat, frites et salade
L'andouillette 5A 16:°°¢€

Beurre d'échalotes confites, écrasé de pommes de terre
et petits légumes

Le burger du moment 16:9°¢
Frites et salade

Le tartare de boeuf préparé par vos soins  162°€
(180 grs) et ses condiments, frites et salade

Le magret de canard a la plancha 18:90¢
Miel, sésames, pommes grendille au thym et petits légumes

L'entrecéte frangaise a la plancha 2350¢
(~ 300 grs) frites, salade, sauce béarnaise

LES POISSONS
Le poisson du jour ardoise (quantité limitée)  13:9°€
Le fish and chips de cabillaud 16°0€

Sauce tartare, frites et salade

Le tartare de saumon frais aux petits légumes

et citron vert 17°0¢
(% 200 grs) frites, salade

Le pavé de thon a la plancha 1820€
Huile d'olive, vinaigre balsamique, écrasé de pommes de
terre et petits légumes

LES RISOTTOS ET PATE
Le risotto crémeux aux petits légumes 14:°0¢€

Le risotto crémeux et crevettes snackées 1720¢€
Chorizo, huile d'herbes

Coquillettes crémeuses aux jambon italien 16°°€
Grana pétales, huile de truffes
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BOISSONS FRAICHES

Sirop & leau (25cl) 250€
Fraise, menthe, citron, grenadine, péche, violette
Limonade (33 cl) 350€
Diabolo (33 cl) 370€

Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Perrier  4+2°€
(33cl)

Orangina, Fuztea, schweppes
agrumes (25 cl) 420€

Jus de fruits (25 cl) 4:20€
Orange, pomme, abricot, ananas, tomates

EAUX MINERALES

Evian (50 cl) 350€
Evian (1L 5.00¢€
San Pellegrino (50 cl) 350€
San Pellegrino (1) 5.00€
BOISSONS CHAUDES
Expresso ou décaféiné 2/00€
Café allongé 2110€
Café noisette 2:20€
Café creme 2/60€
Thé / Infusion 220€
Chocolat chaud 350€
Café / chocolat viennois 450€
Cappuccino 4:50€
APERITIFS

Kir au vin blanc (12 cl) 390€

Cassis, mUre, péche

pétillant Blanc de Blancs (12 cl) 7:°%€
Royal St-Charles

Martini (6 cl) 5.00€
Rouge ou blanc

Porto rouge (6 cl) 5o0€
Ricard 2 cl) 300€
Clan Campbell (4 cl) 600€
Gin, Vodka, Rhum (4 cl) 600€
Jack Daniel's (4 cl) 8:00€
Aberlour 10 ans (4 cl 8:00€
Rhum Diplomatico (4 cl) 800¢€
BIERES

Pression

15cl 25cl 33cl 50cl
1664 320€ 390€ 4,90€ G,60€
Grimbergen 30€ 4:90€ go€ gso€

Moment 360€ 4,90€ Gloe g50€
DIGESTIFS

Get 27, Get 31 (4 cl) 600¢
Cognac (4 cl) 800¢€
Calvados (4 cl) 800¢€

CIDRE

Cidre normand
Michel Bréavoine (75 cl) 1300€

VIN PETILLANT

Pétillant Blanc de Blancs (75c)) 25°0€
Royal St-Charles

VINS

VERRE (15 cl)

Blanc, rosé, rouge
Cotes-de-Gascogne 550€

Domus by Uby (mcelleux)

Vin De Pays D'Oc IGP 3:90¢€
Chardonnay, Merlot, Cinsault
Vignerons de Fontes

PICHET
Blanc, rosé, rouge

Vin De Pays D'Oc IGP
Chardonnay, Merlot, Cinsault
Vignerons de Fontes

Y4 pichet (25 cl) 650€
¥ pichet (50 cl) 12:00€

BOUTEILLE de 75 cl
ROUGE

Cétes-du-Rhéne 1950€
Les Seppes

Cotes-de-Bourg 2000¢€
Coudrée Nodoz

Cotes-de-Blaye 2300¢
Les grandes Mottes

BLANC

Touraine Sauvignon 1950€
Domaine de la Rochette

Cétes-de-Gascogne Domus by Uby

Fruité 23:00€
Meelleux 25:00€
Cheverny 2500€

Domaine le Portail

ROSE
Tarani Comté de Tolosan 19:50€

SALLE DE RECEPTION
PRIVATISABLE

Découvrez notre espace de 300 m?
divisibles pour événements
d’entreprise, cocktail, repas d’affaires...

Et pour vos événements privés :
mariage, baptéme, anniversaire...

LIVRAISON DE PLATEAUX REPAS :
nous contacter
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